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“Gazpachuelo” de musclo de la Badia del Fangar amb un lleuger toc citricioli d'oliva verge extra
Gazpachuelo de mejillon de la Bahia del Fangar con un lijero toque citrico y aceite de oliva virgen extra

Vichyssoise amb anguila fumada amb gelat de llet de cabra fumat
Vichyssoise con anguila ahumada con helado de leche de cabra ahumada

Tartar de tonyina “Balfegé” acompanyat d'ajoblanco d'ametlla marcona
Tartar de atlin “Balfegd” acompafiado de ajoblanco de almendras

Llagostins flamejats al rom amb una reduccio lleugera i herbes aromatiques
Langostinos flameados al ron con una reduccion ligera i hierbas aromaticas

/"\’/
Arrossejat del Delta
Arrossejat de Delta
A les nits només per Arros melos de bacalla / Arroz meloso de bacalao +3€
encarrec Arros de carrabiner o llamantol +10€

A las noches solo por encargo  Fideua negra de Llamantol/ Fideua negra de Bogavante +10€
Arroz de carabinero o bogavante
Arros del senyoret +3€
Arroz del sefiorito

©

Minim 2 persones

Magret d'anec madurat en reduccio de vermut i salsa de taronja
Magret de pato madurado con reduccion de vermut y salsa de naranja

Postre de la Rodi
Postre de la Rodi

Aigua
Agua

(Celler noinclos)

55 € delta

restaurant

Escull dos plats per combinar-los
Escoge dos platos para combinarlos

*Macarrons ala bolonyesa
Macarrones bolofesa

*Sopade carn
Sopade carne

*Amanida de tomaquet amb formatge
Ensalada de tomate con queso

*Croquetes
Croquetas

*Nuggets

*Llug al vapor
Merluza al vapor

+

GELAT O MACEDONIA 0 IOGURT

Helado o macedonia o yogurt

+

AIGUA

Agua

14€

MACARRONS A LA BOLONYESA

macarronesala Bolofiesa

PIZZA MARGARITA

Pizza Margarita
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Serveide pal20€
Servicio de pan

Anguilafumadaamb dausdetomaquetnatural
Anguilaahumadacondados detomate natural/

Amanidadetomaguetambburrataitartardanguila

Ensaladadetomate conburrataytartar de anguila

Amanida amb pernild'anecimostassaantiga
Ensaladaconjamdnde patoymostazaantigua

Ostradel Deltaambmojitoipoma Granny Smith o alnatural

Ostradel Deltaconmojitoymanzana Granny Smith oalnatural

OstradelDeltaal natural

Ostradel Delta con mojitoy manzana Granny Smithoal natural

Tatakidetonyina, alfabregaiburrata
Tatakide atun, albahacayburrata

TartartonyinaBalfego

Tartarat(nBalfegd

Formatgesdelman

Quesosdelmundo

Padevidrei tomaquet

Pandecristalytomate

Foiealasaldel Deltaambgelatinade misteladelaTerraAlta
Foie alasaldel DeltacongelatinademisteladelaTierraAlta

continuemamb ...

1/2 | Racio

9€ 16€

16,50€

17€

3,50€

3,20€

25,50€

25,50€

18€

€

21€

Canyuts ambmenierecitrica

Navajasconmenierecitrica

Musclos amballcremat

Mejillones alajoquemado

Grumols
Almejafina

Popamb parmentierfinade patata
Pulpoconparmentierfinade patata

Tempurad'ortiguesde mar

Tempuradeortigasdemar

Xapadillo ambsamfaina
Chapadilloconsanfaina

Show cooking de llamantol
Show cookingdebogavante

Calamarsalaromanaambmaionesacitrica

Calamaresalaromanaconmayonesacitrica

Xipironsambtempura

Chipirones contempura

Llagostinsalron (6unitats)
Langostinosalron

Cuixesdegranotaentempura

Ancasderana contempura

Croquetesdeperniliberic (6 unitats)
Croguetasde jamoénibérico

Escamarlans (1ud)

Cigalas

PatatesBraves

PatatasBravas

Raciopatates

Raciénde patatas

Tacodanecalataronjaicanyella
Tacodepatoalanaranjaycanela

1/2 ¢ Racio

10€

10€

e

14€

28€

28€

P4

22€

65€

18€

24€

28€
15€

9.50€

12€

9.50€

°€

7.90€



Arrossos minim 2 p Maxim 2 tipus d'arros per taula
Arroces minimo 2 p Maximo 2 tipos de arroz por mesa

Arrosnegre

Arroznegro

Arrosdeverdures
Arrozdeverduras

Arrosambtotpelat
Arrozcontodopelado

Arrossejat
Arrossejat

Arrosdellamantol O decarabinero-“ElaboratambarrosRietVell”

Arrozdebogavante O decarabinero -"ElaboradoconarrozRietVell”

. LrArrosmelos d'anectradicional estilcavero
=T
V\f Arrozmelosode patotradicional estilocavero

Arrosdecranc
Arrozdecangrejo

Arroscaldésd'escamarlaigamba
Arrozcoldosodecigalaygamba

. cpPaellaDeltaHotelmixta
Y psetaDetiaHotel i

Fideuanegradellamantol

Fideuanegradebogavante

Arros dortiguesdemar

Arrozdeortigasdemar

Nits per encarrec
Noches por encargo

20€

18€

22€

18€

35€

23,90¢€

22€

25€

24€

39€

35€

SteakTartaralestilCorea 26,50€

SteakTartaralestiloCoreano

Filetdevedella 29€
Solomillodeternera

Magretd'anecmaduratenreducciddevermutisalsadetaronja 292€
Magretde pato madurado conreduccionde vermutysalsadenaranja

Plumalberica

Plumalbérica 2 4 €
Chuleton Rubia Gallega

ChuletonRubia Gallega 8 5€ / K g
Entrecotmadurat 24€ und.
Entrecotmadurado

J LA a4 € D Consultin opci6 / Consulten opcidn @

Hamburguesa Smoke: carn d' Angus, ceba cruixent, formatge fumat i maionesa citrica

Hamburguesa Smoke: carne de Angus, cebolla crujiente, queso ahumado y mayonesa citrica 1 5 €

Hamburguesa Single Barrels: carn d'Angus, cecina, ou ferrat, ceba cruixent i
salsa Jack Daniels 18€

Hamburguesa Single Barrels: carne de Angus, cecina, huevo frito, cebolla crujiente y salsa Jack Daniels

Hamburguesa de pollastre cruixent, ou i formatge sec amb salsa citrica 16€

Hamburguesa de pollo, huevo y queso seco con mayonesa citrica

19¢

Hamburguesa de cartxofai pebrot del piquillo

Hamburguesa de alcachofa y pimiento del piquillo
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Bacallaalestildel Xef
Bacalaoalestilodel Chef

Llenguadoalaplanxaomeniere

Lenguado alaplanchaomeniere

Llomde llobarroamb parmentier, escalivadaimeniere citrica

Lomodelubina conparmentier, escalivaday menierecitrica

Anguilaalnostrerollo
Anguilaanuestrorollo

Popambparmentierfinade patata

Pulpoconparmentier finade patata

TartartonyinaBalfego
TartaratinBalfego

Vichyssoise ambanguilafumadaigelatde llet de cabrafumat
Vichyssoise conanguila ahumadayheladode leche de cabraahumada

24,50€

29€

25€

20€

28€

29,50€

14€

Tofu tartar with tomato and pickles
Tartare de tofu avec tomate et cornichons
Tofu-Tartar mit Tomaten und Gurken

Cuscus with beetroot hummus carpet
Cuscus avec tapis de houmous a la betterave rouge
Couscous mit Rote-Bete-Hummus-Teppich

Cold ajoblanco soup
Creme froide a l'ajoblanco
Kalte Ajoblanco-Creme

Sautéed pasta with vegetables
Pates sautées aux légumes
Gebratene Nudeln mit Gemise

Meatballs with sanfaina
Boulettes de viande a la sanfaina
Frikadellen mit Sanfaina

Vegan coulant with mandarina sorbet
Coulant végétalien avec sorbet a la mandarine
Veganer Coulant mit Mandarinensorbet

Water
Eau /Wasser

40€

Tofutartarwithtomatoandpickles
Tartaredetofuavectomate etcornichons/Tofu-Tartar mitTomatenund Gurken

Coldajoblancosoup
Cremefroidealajoblanco/ Kalte Ajoblanco-Creme

Pastawithmushrooms
Patesauxchampignons/Nudelnmit Champignons

10€

9€
10€




Gazpachuelo made with mussels from Bahia del Fangar, with a subtle hint of citrus and extra virgin olive oil
Gazpachuelo aux moules de la baie du Fangar, avec une légeére note d'agrumes et de l'huile d'olive vierge extra/
Gazpachuelo mit Miesmuscheln aus der Bucht von Fangar, mit einer leichten Zitrusnote und nativem Olivendl extra

Vichyssoise with smoked eel and smoked goat’'s milk ice cream
Vichyssoise a l'anguille fumée accompagnée d'une glace au lait de chévre fumé/

Vichyssoise mit gerauchertem Aal und Eis aus gerducherter Ziegenmilch

“Balfego” tuna tartare served with almond ajoblanco
Tartare de thon « Balfegd » accompagné d'ajoblanco aux amandes / Thunfisch-Tartar .Balfego” mit Mandel Ajoblanco

Prawns flambéed in rum with a light reduction and aromatic herbs
Crevettes flambées au rhum, accompagnées d'une réduction légere et d'herbes aromatiques/
Mit Rum flambierte Riesengarnelen mit einer leichten Reduktion und aromatischen Krautern

Delta Rice
Riz du Delta/Delta-Reis
Evenings only on request le Codfish rice/Riz au cabillaud/Kabeljau mit Reis +3€
soir, sur demande Rice with scarlet shrimp or lobster +10€
Abends nur auf Anfrage Riz aux crevettes rouges ou au homard / Reis mit Carabinero-Garnelen oder Hummer

Rice "Senyoret” +3€
Riz "Senyoret” / Reis "Senyoret”
*Senyoret” The ingredients are peeled and cleaned (prawns, squid. fish), so you can eat them
without getting your hands dirty.
Black lobster fideua/ Fideua au homard noir/Fideua mit schwarzem Hummer +10€

&)
Matured duck breast with vermouth reduction and orange sauce

Magret de canard affiné avec réduction de vermouth et sauce a l'orange / Gereifte Entenbrust mit
Wermutreduktion und Orangensauce

/-—\__/'

Rodi's Dessert
Dessert de la Rodi /Rodi-Dessert

Water
Eau /Wasser
(Cellar notincluded)

delta

5 € restaurant

Choose two to combine
Choisissez deux a combiner
Zweiauswahlen und kombinieren

*Macarroni bologne
Macaroni bolognaise / Makkaroni Bolognese

*Meat soup
Soupe de viande / Fleischsuppe

*Tomato salad with cheese
Salade de tomates au fromage /Tomatensalat mit Kdse

*Croquettes
Croquettes / Kroketten

*Nuggets

*Hake Steamed
Merlu cuit a la vapeur / Gedampfter Seehecht

+

Ice cream or fruit salad our yogurt

Creme glacée ou macédoine ou yaourt
Eis oder Obstsalat oder Joghurt

3

Water

Eau/Wasser

14€

Macaroni Bolognese
Macaronis a la Bolognaise / Makkaroni Bolognese

Margarita Pizza
Margarita Pizza / Margarita-Pizza




Serveide pa1.20€

Servicio de pan

Smoked eelwithdicedtomatowithtoasted bread

Anguille fumée avec dés de tomate nature et sonpaingrillé /Geraucherter Aalmitgewtirfelten Naturtomaten

Tomatosalad withburrataand smoked eeltartar
Salade detomate avec burrataettartare danguille /Tomatensalatmit Burrataund Aal-Tartar

Duckhamand old mustard salad
Salade de jambon de canard etmoutarde al'ancienne /Salat mitEntenschinken undaltem Senf

Delta oyster with mojitoand Granny Smithapple
Huitre du Delta avec mojito etpomme Granny Smith /Delta Auster mit Mojito und Granny Smith Apfel

Natural Deltaoyster
Huitre Delta, naturelle /Delta-Auster, natiirtich

Tunatatakiwithbasilandburratacheese
Tatakyauthon, basilicet burrata/Thunfisch-Tataky mit Basilikum und Burrata

Balfegotunatartar
Tartare dethon Balfego /Balfegd Thunfisch-Tartar

Cheesesoftheworld
Fromagesdumonde/KasesortenderWelt

Glass breadwithtomato

Paindeverreettomates/GlasbrotundTomate

Delta-style salt-curedfoie gras withTerraAltamistelajelly

Foie auselduDeltaaccompagné dune gelée demistelaTerraAlta/Ganseleber aus demDeltain Salzkruste

mitMistela-Gelee (Terra Alta)

we continue with ...

1/2 Racié

9€ 16€
16,50€

17€

3,50€
3,50€

25,50€

25,50€
18€

9€

21€

Razorclamswith citrusmeniere

Palourdes alaméniere d'agrumes /SchwertmuschelnmitZitrusmeniere

Mussels with burntgarlic
Moulesalaitbriilé/Muscheln mitverbranntem Knoblauch

Fineclam
Palourdefine/Feine Muschel

Octopus with fine potato parmentier

Poulpe avec parmentier de pommes de terre fines /Oktopus mitfeinemKartoffelparmentier

Seanettletempura
Tempuradortiesdemer/Brennnessel-Tempura

“Xapadillo" eel withratatouille
"Xapadillo"anguille alaratatouille /“Xapadillo” Aal mit Ratatouille

Show cooking of lobster
Montrerla cuisson duhomard/Schaukochen von Hummer

Squid alaromaine with citrus mayonnaise

Calamarsalaromaine avec mayonnaise dagrumes/Calamarialaromanamit Zitrusmayonnaise

Babysquidintempura
Petits calamars entempura /Baby-Tintenfischin Tempura

Prawnsinrum (6u)
Crevettesaurhum/KrabbeninRum

Froglegsintempura
Cuissesde grenouille avectempura/Froschschenkelmit Tempura

Iberianhamcroquettes (6 u)
Croquettes de jambonibérique /Krokettenmitiberischem Schinken

Norwaylobsters(lu)
Langoustines/Kaisergranat

Patatasbravas (spicy potatoes)
Patatasbravas /Bratkartoffeln

Potatoration
Rationdepommesdeterre /RationKartoffeln

Ducktacowithorange andcinnamon
Tacodecanardalorangeetalacannelle/Tacomit Ente, Orange und Zimt

1/2¢ Racio

10€

10€

19€
14€

28&

28€

Z5E

22€

65€

18€

24€

28€

15€

9.50€

12€

2.90€

2%

7,90€



Rices minimum 2 p Max 2 types of rice per table Evenings only on request
Plats de riz minimum 2 p Max 2 types de riz par table Le soir sur demande
Reisgerichte fir mindestens2p Max zweiReissorten pro Tisch Abends nur auf Anfrage

Rice withsquidink 20€
Rizalencredeseiche/Schwarzer Reis
Rice withvegetables 18€
Rizdelégumes [Gemiisereis
Ricewithout shells 22€
Rizsans coquilles /Geschalter Reis
Dryricewithfishbroth 18€
Rizsecaufumet de poisson/Trockener Reismit Fischbriihe
Lobster OR carabinerorice - “Madewith Riet Vellrice* 35€
Rizauhomard OU carabinero/Reis mit Hummer ODER Krabben - Elaboré"apartirde rizRietVell /GemaaktmetRiet Vell-rijst
2P Juicyduckrice LaCavastyle 23.50€
jRizjuteuxdecanardausty{e delLaCava/Traditioneller Entenreis nachLaCava-Artmit Brithe

Crabrice 22€
Rizaucrabe /Krabbenreis
Rice stewwith crayfishand prawns 25€
Ragoutderizavecécrevissesetcrevettes /ReismitLangustinenundGarnelen

iﬁsPaella DeltaHotel 24LE

X PaellaDeltaHotel mixte /PacllaDettaHotelgemischt
Blackfideua withlobster 35¢
Homardnoirfideua/Schwarzer Hummerfideua
Seanettlerisotto 35¢€

Risotto auxorties de mer / Risotto mit Seenadeln

SteakTartar Korean Style

—— 26,50€

Tartarede steakalacoreenne /Steak-Tartar aufkoreanische Art
Filletofbeef 29€
Filetde beeuf/Rinderfilet
Matured duckbreast withvermouthreductionand orange sauce 22€
Magret de canardaffiné avec réduction de vermouthetsauce al'orange/Gereifte Entenbrust mit Wermutreduktion und
Orangensauce
Iberian Feather 24€
Plumeibérique /Iberische Feder
Chuleton RubiaGallega

: il 85€/Kg
ChuletonRubia Gallega /Chuleton Rubia Gallega
Matured entrecote 24€/und

Entrecote maturée /Gereiftes Entrecote

Consult option /option de consultation / Beratungsoption @

Smoke Burger: Angus beef, crispy onion, smoked cheese and citrus mayonnaise 15€
Smoke Burger: boeuf Angus, cignon croustillant, fromage fumé et mayonnaise aux agrumes /Smoke
Burger: Angus-Rindfleisch, knusprige Zwiebeln, gerducherter Kase und Zitrusmayonnaise

Single Barrels Burger: Angus beef, dried meat, fried egg. crispy onion and Jack Daniels 18€

sauce

Single Barrels Burger : baeuf Angus, viande séchée, ceuf au plat, oignon croustillant et sauce Jack Daniels /
Single Barrels Burger: Angus-Rindfleisch, Trockenfleisch, Spiegelei, knusprige Zwiebeln und Jack
Daniels-Sauce

Chicken, egg and dry cheese burger with citrus mayonnaise 16€
Burger de poulet, d'ceuf et de fromage sec avec mayonnaise aux agrumes /Burger mit Huhn, Ei und
trockenem Kase mit Zitrusmayonnaise

Artichoke and piquillo pepper burger 15€

Burger d'artichauts et de poivrons du piquillo avec pain /Artischocken- und Piguillo-Burger

f\_,



CodfishXefsstyle
Lestyle de Codfish Xef /Kabeljau Xefs Stil

Grilled sole ormeniere
Sole oumeéniere grillée /Gegrillte Seezunge oder Meniere

Seabassloin
Longe debar/Wolfsbarsch-Riickenstiick

Eel onourroll

Anguilte sur notre rouleau/Aalunserem Brotct.....

Octopuswithfine potato parmentier

Poulpeavec parmentier de pommes deterre fines/Oktopus mitfeinem Kartoffelparmentier

Balfegotunatartar -
Tartare dethon Balfego /Balfegd Thunfisch-Tartar

Vichyssoise withsmoked eel and smokedgoat's milkice cream

24,50€

29€

25€

20€

28€

25,50€

14€

Vichyssoise alanguille fumée etglace aulaitde chévrefumé /Vichyssoise mit gerauchertemAalund Eis aus geraucherter Ziegenmilch

Tofu tartar with tomato and pickles
Tartare de tofu avec tomate et cornichons
Tofu-Tartar mit Tomaten und Gurken

Cuscus with beetroot hummus carpet
Cuscus avec tapis de houmous a la betterave rouge
Couscous mit Rote-Bete-Hummus-Teppich

Cold ajoblanco soup
Creme froide a l'ajoblanco
Kalte Ajoblanco-Creme

Sautéed pasta with vegetables
Pates sautées aux légumes
Gebratene Nudeln mit Gemiise

Meatballs with sanfaina
Boulettes de viande a la sanfaina
Frikadellen mit Sanfaina

Vegan coulant with mandarina sorbet
Coulant végétalien avec sorbet a la mandarine
Veganer Coulant mit Mandarinensorbet

Water
Eau /Wasser

40€

Tofutartarwithtomato and pickles
Tartare detofuavectomate et cornichons/Tofu-Tartar mit Tomatenund Gurken

Coldajoblancosoup
Cremefroidealajoblanco/ Kalte Ajoblanco-Creme

Pastawithmushrooms
Pates auxchampignons/Nudeln mit Champignons

10€

9¢€
10€




