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degustacio

Jornades de l'anec

Ostra del Delta amb toc de mojito
Ostradel Delta con toque de mojito

Cruixent de llobarroillagostins
Crujiente de lubina y langostinos

Taco d’anec a lataronjaicanyella
Tacode pato alanaranjaycanela

Crema de coliflor amb bolets de temporadaianguila
Cremade coliflor con setas de temporada y anguila

Foie fresc amb Lllit d’alberginia, Pedro Ximenez i ldiazabal
Foie fresco con cama de berenjena, Pedro Ximenez y Idiazabal

/-——\—__/

Arros melos d'anecibolets

Arroz meloso de pato y setas
A les nits només per

encarrec s 5 &7
Arros caldos d'escamarlaigamba +3€

A las noches solo por encargo Arroz caldoso de cigalay gamba

Fideua negra de llamantol +9€
Fideua negra de bogavante

©
Cassoleta gratinada amb anec confitat
Cazuelita gratinada con pato confitado

/“‘\____/

Elnostre Bi Frutas del Mediterrani
Nuestra Bi Frutas del Mediterrani

Aigua
Agua

(Celler no inclos)

L8E delta

restaurant

Escull dos plats per combinar-los
Escoge dos platos para combinarlos

*Macarrons a la bolonyesa
Macarrones bolofiesa

*Sopade carn
Sopade carne

*Amanida de tomaquet amb formatge
Ensalada de tomate con queso

*Croquetes
Croquetas

*Nuggets

*Llug al vapor
Merluza al vapor

A

GELAT O MACEDONIA 0 IOGURT

Helado o macedonia o yogurt

3=

AIGUA

Agua

13,50€

MACARRONS A LA BOLONYESA

macarrones a la Bolofesa

PIZZA MARGARITA

Pizza Margarita




Serveide pal,20€
Servicio de pan

Anguilafumadaamb daus detomagquet natural
Anguilaahumada condadosdetomate natural/

Amanidadetomaquetambburrataitartardanguila

Ensaladadetomate conburrataytartar de anguila

Amanida amb pernild'anecimostassaantiga

Ensaladaconjamdnde patoymostazaantigua

Ostradel Deltaambmaojitoipoma Granny Smith oal natural

Ostradel Deltaconmojitoymanzana Granny Smith oalnatural

OstradelDeltaal natural

Ostradel Delta con mojitoymanzana Granny Smith o al natural

Tatakidetonyina, alfabregaiburrata
Tatakideat(n,albahacayburrata

TartartonyinaBalfego
Tartar atinBalfegd

Formatgesdelmon

Quesosdelmundo

Padevidrei tomaquet

Pandecristalytomate

continuem amb ...

1/2

9€

Racio

16€

16,50€

16€

3,50€

3,50€

25,90€

23,50€

15€

4,80€

Canyuts ambmenierecitrica

Navajasconmenierecitrica

Musclos amballcremat

Mejillones alajoquemado

Grumols
Almejafina

Popamb parmentierfinade patata
Pulpo conparmentierfinade patata

Tempurad'ortiguesde mar

Tempuradeortigasdemar

Xapadillo ambsamfaina
Chapadilloconsanfaina

Show cooking de llamantol
Showcookingde bogavante

Calamarsalaromanaambmaionesacitrica

Calamaresalaromanaconmayonesacitrica

Xipironsambtempura

Chipirones contempura

Llagostinsalron (unitats)
Langostinosalron

Cuixesdegranotaentempura

Ancasderana contempura

Croquetesde pernilibéric (6 unitats)

Croquetasdejamonibérico

Escamarlans (1ud)
Cigalas

PatatesBraves
PatatasBravas

Raciopatates
Raciondepatatas

1/2
9€

E

Racio

V7€

12,50€

23€

29€

19¢€

19€

90€

17€

23,50€

24€

15€

g€

10,50€

9.50€

5€



SteakTartaralestilCorea 25,50€
Arrossos minim 2 p Maxim 2 tipus d'arros per taula Nits per encarrec SteakTartaratestioCoreand
Arroces minimo 2 p Méaximo 2 tipos de arroz por mesa Noches por encargo
Filetde vedella 28€
Solomillodeternera
l\ .’ . -
Arrosnegre 20€ Magretd'anecmaduratenreducciode vermutisalsadetaronja 20€
Magret de patomadurado conreduccidnde vermutysalsadenaranja
Arroznegro
Arrosdeverdures 16€ Plumalberica 24LE
Arrozdeverduras Pl
Arrosambtotpelat 20€ Chuleton Rubia Gallega 85€/Kg
Arrozcontodopelado ChuletonRubia Gallega
Arrossejat 16€ Entrecotmadurat 50€/Kg
Arrossejat Entrecotmadurado
Arrosdellamantol O decarabinero 30€
Arrozdebogavante O decarabinero ' ) _ ‘ '7 { § 7 : ! - = & > Consultin opcié / Consulten opcidn @
. LrArrosmelosdanectradicional estilcavero 22€ )
Do . ' . . . .
JAmzmebsodepamtradidonalesmocavem Hamburguesa Smoke: carn d' Angus, ceba cruixent, formatge fumat i maionesa citrica
Hamburguesa Smoke: carne de Angus, cebolla crujiente, queso ahumado y mayonesa citrica ] 4€
Arrosdecranc 20€
Arrozdecangrejo Hamburguesa Single Barrels: carn d'Angus, beicon,ou ferrat, ceba cruixenti
Arroscaldésd'escamarlaigamba 23.50€ salsa Jack Daniels
Arrozcoldosodecigalaygamba Hamburguesa Single Barrels: carne de Angus, beicon, huevo frito, cebolla crujiente y salsa Jack Daniels 1 6 ’ 5 0 €
N i . . o s
YD'%',:Paella DeltaHotelmixta 22€ Hamburguesa de pollastre cruixent, ou i formatge sec amb salsa citrica
"’JPaeuaDeltaHotelmixta Hamburguesa de pollo, huevo y queso seco con mayonesa citrica 15€
Fideuanegrade llamantol 30€ T ’ e
T —_— amburguesa de carixoraipebrotaet piquitio 13€
Hamburguesa de alcachofay pimiento del piquillo
Rissotodortiguesde mar 30€

Rissotodeortigasdemar ’-_\_,_

Brioix de cua de bou

Brioche de rabo de toro

16,50€



Bacallaalestildel Xef
Bacalao alestilodel Chef

Llenguadoalaplanxaomeniere

Lenguado alaplanchaomeniere

Llomde llobarroambparmentier, escalivadaimeniere citrica

Lomode lubina conparmentier, escalivadaymeniere citrica

Anguilaalnostrerollo
Anguilaanuestrorollo

Popamb parmentierfinade patata
Pulpoconparmentier finade patata

TartartonyinaBalfegd g

Tartarat(nBalfego

Cremaderapillagostins
Cremaderapeylangostinos

24€

25€

24,50€

20%

23%

23.90€

12€

—

Tartar detofuambtomaquetiadobats
Tartardetofucontomateyencurtidos

Cuscusamb catifadhummusderemolatxa
Cuscusconalfombrade hummusderemolacha

Cremadelhort
Cremadelhuerto

Pasta saltejadaambverdures
Pastasalteadaconverduras

Mandonguillesamb samfaina

Albondigasconsanfaina

Coulantvegaambsorbetde mandarina
Coulantvegano consorbete de mandarina

Aigua (Cellernoinclos)
Agua

40€

Tartardetofuambtomaquetiadobats
Tartar detofucontomateyencurtidos

Cremadelhort
Cremadelhuerto

Pastaambbolets

Pastacon setas

10€
9€

10€




tastin
menu

Delta oyster with a touch of mojito
Huitre du Delta avec une touche de mojito / Austern aus dem Delta mit einem Hauch von Mojito

Jornades de l'anec

Crispy sea bass and prawns
Croustillant de bar et crevettes roses /Knuspriger Wolfsbarsch und Garnelen

Duck taco with orange and cinnamon
Taco de canard a l'orange et a la cannelle / Taco mit Ente, Orange und Zimt

Cream of cauliflower soup with seasonal mushrooms and eel
Creme de chou-fleur aux champignons de saison et anguille / Blumenkohlcremesuppe mit Pilzen
der Saison und Aal

Fresh foie gras on a bed of aubergine, Pedro Ximenez and Idiazabal cheese
Foie gras frais sur lit d'aubergines, Pedro Ximenez et Idiazabal
/ Frische Foie gras auf Auberginenbett, Pedro Ximenez und Idiazabal

/‘—\____/

Creamy duck and mushroomrice
Riz moelleux au canard et aux champignons / Saftiger Reis mit Ente und Pilzen

Evenings only on request le Crayfish and prawn rice stew +3€
soir, sur demande Riz au bouillon, langoustines et crevettess/Reisgericht mit Kaisergranat und Garnelen
Abends nur auf Anfrage Black fideua with lobster+9€
Fideua noire au homard/Schwarze Fideua mit Hummer
©

Gratin casserole with duck confit
Petit gratin au canard confit / Gratinierte Kasserolle mit Entenconfit

/__\.—/

Our Mediterranean Fruit Juice
Notre Bi Fruits de la Méditerranée /Unser Bi Frutas del Mediterrani

Water
Eau /Wasser

(Cellar not included)

L8E delta

restaurant

Choose two to combine
Choisissez deux a combiner
Zweiauswahlen und kombinieren

*Macarronibologne
Macaroni bolognaise / Makkaroni Bolognese

*Meat soup
Soupe de viande / Fleischsuppe

*Tomato salad with cheese
Salade de tomates au fromage /Tomatensalat mit Kase

*Croquettes
Croquettes / Kroketten

*Nuggets

*Hake Steamed
Merlu cuit a la vapeur / Gedampfter Seehecht

4

Ice cream or fruit salad our yogurt

Créme glacée ou macédoine ou yaourt
Eis oder Obstsalat oder Joghurt

+

Water

Eau/Wasser

13,50€

Macaroni Bolognese
Macaronis a la Bolognaise / Makkaroni Bolognese

Margarita Pizza
Margarita Pizza / Margarita-Pizza




Serveide pa120€

Servicio de pan

Smoked eel with diced tomato with toasted bread

Anguillefumée avec dés de tomate nature et sonpaingrillé /Geraucherter Aalmit gewiirfelten Naturtomaten

Tomatosalad withburrataand smoked eeltartar

Salade detomate avecburrataettartare d'anguille /Tomatensalat mit Burrata und Aal-Tartar

Duckhamand old mustardsalad
Salade de jambon de canard etmoutarde al'ancienne/Salat mit Entenschinkenundaltem Senf

Deltaoyster with mojitoand Granny Smithapple
Huitre duDeltaavec mojito et pomme Granny Smith / Delta Auster mit Mojito und Granny Smith Apfel

Natural Deltaoyster
Huitre Delta, naturelle /Delta-Auster, natiirlich

Tunatatakiwithbasiland burratacheese
Tatakyauthon, basilic etburrata/Thunfisch-Tataky mit Basilikum und Burrata

Balfegotunatartar
Tartare dethonBalfego /Balfegd Thunfisch-Tartar

Cheesesoftheworld

Fromagesdumonde/Kasesortender Welt

Glassbhreadwithtomato

Paindeverre ettomates /GlasbrotundTomate

we continue with ...

1/2 Racio

7€ 16€

16,50€

16€

3,50€

3;90€

29.00€

23,50€

15€

4.80€

NO]
Razor clamswith citrusmeniere

Palourdes alaméniere d'agrumes/SchwertmuschelnmitZitrusmeniere

Musselswith burntgarlic
Moules alailbriilé/Muscheln mitverbranntem Knoblauch

Fineclam
Palourdefine/FeineMuschel

Octopus with fine potato parmentier

Poulpe avec parmentier de pommesde terre fines /Oktopus mitfeinem Kartoffelparmentier

Seanettletempura

Tempuradortiesdemer/Brennnessel-Tempura

“Xapadillo" eel withratatouille
"Xapadillo" anguille alaratatouille /Xapadillo” Aal mit Ratatouille

Show cooking oflobster
Montrer lacuisson duhomard /Schaukochenvon Hummer

Squid alaromaine with citrusmayonnaise

Calamarsalaromaine avec mayonnaise d'agrumes /CalamarialaromanamitZitrusmayonnaise

Babysquidintempura

Petits calamars entempura/Baby-TintenfischinTempura

Prawnsinrum (6u)
Crevettesaurhum/KrabbeninRum

Froglegsintempura

Cuissesde grenouilleavectempura/Froschschenkelmit Tempura

Iberianhamcroquettes (6u)
Croquettes de jambonibérique /Kroketten mitiberischem Schinken

Norwaylobsters(1u)
Langoustines/Kaisergranat

Patatasbravas (spicy potatoes)
Patatasbravas/Bratkartoffeln

Potatoration
Rationde pommesdeterre/RationKartoffeln

1/2
9€

9€

Racio
17€

12,50€

Z29%

25¢€

19€

19€

o€

17€

23,50€

24€

15€

2€

10,50€

9.90€

9t



SteakTartarKorean Style

g 25,50€
. o ) ) Tartare de steakalacoréenne /Steak-Tartaraufkoreanische Art
Rices minimum 2 p Max 2 types of rice per table Evenings only on request
Plats de riz minimum 2 p Max 2 types deriz par table Le soir sur demande
Reisgerichte fiir mindestens2p Max zwei Reissorten pro Tisch Abends nur auf Anfrage ' v ,
Filletof beef 28€
Filetde beeuf/Rinderfilet
Matured duck breast withvermouthreductionand orange sauce 20€
Magretde canardaffiné avec réduction de vermouth et sauce alorange/Gereifte Entenbrust mit Wermutreduktion und
Ricewithsquidink 20€ e
Rizalencrede seiche/Schwarzer Reis .
Iberian Feather 24€
Ricewithvegetables 16€ Plumeibérique/Iberische Feder
Rizde légumes /Gemlisereis
Ricewithouishelis 20€ Chuleton RubiaGallega 85€/K g
Plzsanscoquilis feechiiiesiids: Chuleton RubiaGallega/Chuleton Rubia Gallega
Dryrice withfishbroth 16€ Matured entrecote 50€ / K g
Rizsecaufumetdepoisson/Trockener Reismit Fischbriihe Entrecotematurée /Gereiftes Entrecote
Lobster OR carabinerorice 30€ ‘
Rizauhomard OU carabinero/Reis mit Hummer ODER Krabben ' ) L B A\ A | Consult option /option de consultation / Beratungsoption @
7 Juicyduckrice LaCavastyle
. P , ; . :
: i-' i . _ o 22€ Smoke Burger: Angus beef, crispy onion, smoked cheese and citrus mayonnaise
J Rizjuteuxde canardaustyle deLa Cava/Traditioneller Entenreis nach LaCava-Art mitBriihe . _ % .
Smoke Burger : boeuf Angus, oignon croustillant, fromage fumé et mayonnaise aux agrumes /Smoke
Crabrice 2 0 € Burger: Angus-Rindfleisch, knusprige Zwiebeln, gerducherter Kase und Zitrusmayonnaise ] 4 €
Rizaucrabe /Krabbenreis ; ; : ; .
Single Barrels Burger: Angus beef, bacon, fried egg, crispy onion and Jack Daniels sauce
Ricestewwith crayﬁsh and prawns 23 5 0€ Single Barrels Burger : beeuf Angus, bacon, ceuf au plat, oignon croustillant et sauce Jack Daniels / Single
Ragoutde rizavecécrevisseset crevettes /Reis mit Langustinenund Garnelen ¥ Barrels Burger: Angus-Rindfleisch, Speck, Spiegelei, knusprige Zwiebeln und Jack Daniels-Sauce ] 6 i 5 0 €
Q?Paella DeltaHotel 22¢€ Chicken, egg and dry cheese burger with citrus mayonnaise
‘é;\}fpaeuaDeltaHotelmixte/PaeuaDeltaHotelgemischt Burger de poulet, d'ceuf et de fromage sec avec mayonnaise aux agrumes /Burger mit Huhn, Ei und ] 5 €
; trockenem Kase mit Zitrusmayonnaise
Blackfideua with lobster
Homardnoir fideua/Schwarzer Hummerfideua 30€ Artichoke and piquillo pepper burger
i Burger d'artichauts et de poivrons du piquillo avec pain /Artischocken- und Piquillo-Burger 13€
Seanettlerisotto 30€
Risottoauxortiesdemer / Risottomit Seenadeln /"\
Oxtail brioche 16,50€

Brioche a la queue de taureau /Ochsenschwanz-Brioche



Codfish Xefsstyle
Lestyle de Codfish Xef /Kabeljau Xefs Stil

Grilled sole ormeniere

Sole ouméniere grillée /Gegrillte Seezunge oder Meniere

Seabassloin
Longe debar/Wolfsbarsch-Riickenstiick

Eel onourroll
Anguille surnotre rouleau/Aal unserem Brotct.....

Octopuswithfine potato parmentier

Poulpeavec parmentier de pommesdeterrefines/Oktopus mitfeinem Kartoffelparmentier

Balfeg6tunatartar (/-
Tartare dethon Balfegd /Balfegd Thunfisch-Tartar

Monkfishand prawncreamsoup

Cremedelotte etcrevettesroses / Creme aus Seeteufelund Garnelen

24€

25€

24,50€

20€

25€

23,50€

12€

Tofu tartar with tomato and pickles
Tartare de tofu avec tomate et cornichons
Tofu-Tartar mit Tomaten und Gurken

Cuscus with beetroot hummus carpet
Cuscus avec tapis de houmous a la betterave rouge
Couscous mit Rote-Bete-Hummus-Teppich

Vegetable garden cream
Creme de jardin
Gartencreme

Sautéed pasta with vegetables
Pates sautées aux légumes
Gebratene Nudeln mit Gemiise

Meatballs with sanfaina
Boulettes de viande a la sanfaina
Frikadellen mit Sanfaina

Vegan coulant with mandarina sorbet
Coulant végétalien avec sorbet a la mandarine
Veganer Coulant mit Mandarinensorbet

Water
Eau / Wasser

40€

Tofutartarwithtomatoandpickles

Tartaredetofuavectomate etcornichons /Tofu-Tartar mit Tomatenund Gurken

Vegetable gardencream
Créemedejardin/Gartencreme

Pastawith mushrooms
Pates aux champignons /Nudeln mit Champignons

10€

9€
10€




